
LE TRAITEUR
ÉVÉNEMENTIEL

Réceptions privées
Baptêmes, vins d’honneur, babyshower, 
anniversaires ou encore réunions de 
famille, toutes les occasions sont bonnes 
pour célébrer avec goût ! 
Le goût des bonnes choses, des bons 
produits, le goût de la vie !

 Brunchs,
 Apéritifs,
 Cocktails dinatoires,
 Pièces montées,
 Goûter,
 BBQ Party.

Evénements professionnels
Entreprises, collectivités, associations, 
ou encore clubs d’affaires, notre 
atelier vous propose une intervention 
personnalisée et une cuisine 
traditionnelle dans le cadre de : 

 Petits déjeuners,
 Pauses café,
 Déjeuners, 
 Cocktails dinatoires,
 Soirées,
 Séminaires.

Notre expérience et notre savoir-
faire nous permettent d’être force 
de propositions pour concrétiser des 
prestations uniques et clés en main 
pour tous vos événements : 

 Buffets,
 Animations (saumon, foie gras, 

huitres, jambon…),
 BBQ Party (brochettes, gambas, 

St Jacques……),
 Compositions sucrées 

personnalisées (logo/secteur 
d’activité...),
 Cadeaux d’affaires.

Un projet événementiel ? 
Contactez-nous par téléphone au 03 25 42 44 17 
ou par mail à contact@florent-sourice.com



LES DESSERTS
PERSONNALISÉS
Les occasions spéciales méritent des compositions d’exception.
Créés avec passion et savoir-faire par nos talentueux chefs pâtissiers,
nos desserts offrent la promesse d’une expérience gustative inoubliable
et personnalisée pour vos événements.

Number cake
Biscuit moelleux, crème diplomate.

3 saveurs au choix :
vanille, praliné, chocolat.

La décoration est liée à la saveur choisie.

8 pers min,
30 pers max
pour 1 chiffre

7€ la part

Composition chocolat
Pour offrir ou décorer votre buffet, 

optez pour la composition chocolat 
personnalisée.

À partir de 75€.

Gâteau à thème Décor chocolat
Personnalisation sur-mesure selon un thème de votre choix.

Merci de vous rendre en boutique pour toutes demandes. 

À partir de 15 personnes, 7.50 € par personne.

Vous souhaitez personnaliser l'un de nos entremets ?

Optez pour une pièce chocolat réalisée sur-mesure,
selon votre thème !

À partir de 30€.



La boutique de Creney
26 rue de l’Aulne - Z.A. Les Sources
10150 Creney-Près-Troyes
03.25.42.44.17

La boutique de Sainte-Savine
87 avenue Gallen
10300 Sainte-Savine
09.87.37.64.71

Florent Sourice l’Atelier
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florentsouriceatelier
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LES PIÈCES MONTÉES

Elégante 
 

Pièce composée 
de nougatine, 5 choux 
par personne et d'une jolie 
composition en nougatine 
ou chocolat sur le thème 
de votre choix.

Idéal pour toutes occasions.

Afin de faciliter nos échanges
pour vos desserts personnalisés

et pièces montées, il est préférable
de venir directement en boutique. 

Un délai minimum de 15 jours
est à prévoir pour les réalisations.

À partir de 20 personnes
(soit 100 choux), 
10,50€ par personne.

Pétillante
 

Pièce moderne avec 
ses choux et macarons 
agrémentée d'une petite 
composition, sur le thème 
de votre choix, en chocolat 
ou nougatine.

Idéal pour toutes occasions.

À partir de 20 personnes
(soit 100 pièces), 
9,50€ par personne.

À partir de 20 personnes
(soit 100 choux), 
12,50€ par personne.

Romantique
 

Pièce façon wedding-cake 
avec sa nougatine 
et 5 choux par personne.

Idéal pour mariages
& baptêmes.


